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» zu den Nährwert-Angaben

1 Grüne Oliven mit Stein 
314 ml

2 Grüne Oliven "Bella di Cerignola" 
314 ml 
aus Süditalien, "fleischig" und schön mit nussigem Geschmack. Ein
Genuß!

3 Grüne Oliven ohne Stein in Kräuteröl 
314 ml

4 Grüne Oliven ohne Stein 
314 ml

5 Grüne Oliven mit Paprika 
314 ml

6 Grüne Kräuteroliven ohne Stein 
314 ml

7 Getrocknete Schwarze Oliven mit Stein 
314 ml 
Saucen, Pizzen, Pasta, Salate, Bruschette und vieles mehr sind die
bevorzugten Einsatzorte unserer Neuheiten aus Italien

8 Schwarze Oliven mit Stein 
314 ml

9 Schwarze Oliven ohne Stein 
314 ml

10 Griechische Kalamata-Oliven ohne Stein (ungeschwärzt) 
315 ml 
Bei den Deutschen bekannt (und beliebt) aus dem Urlaub und vom
"Griechen". Im Gegensatz zu schwarzen Oliven aus Spanien nicht
geschwärzt, da sie viel später geerntet werden.

11 Griechische Kalamata-Oliven mit Stein (ungeschwärzt) 
315 ml

12 Griechische Kalamata-Oliven mit Stein (ungeschwärzt, weil baumgereift) 
314 ml

13 Grüne Olivenringe 
212 ml

14 Schwarze Olivenringe 
212 ml

» zu den Nährwert-Angaben

1 Milde Pfefferoni (mild würzig mit Süßungsmittel) 
370 ml 
Köstlich zur Vesperplatte, auf Salaten, etc.

2 Milde Pfefferoni (mild würzig mit Süßungsmittel) 
720 ml 
Köstlich zur Vesperplatte, auf Salaten, etc.

3 Peperoncini Veneti 
314 ml 
"pikant-fruchtig" - bissfest und mittelscharf

4 Griechische Pfefferoni extrascharf 
370 ml

5 Griechische Pfefferoni mittelscharf 
370 ml

6 Griechische Pfefferoni mittelscharf 
720 ml

7 Griechische Pfefferoni mittelscharf, mit leicht süßer Note 
370 ml

8 Kapernäpfel mit Stiel 
212 ml 
Diese extra großen Kapern mit Stiel im Essigaufguss essen sich wie
Kirschen und haben sogar einen fruchtartigen Geschmack

9 Kapern Sorte "Capotes" 
212 ml 
Auf der Pizza, in Pasta-Gerichten, in Salaten, vor allem aber zu Vitello
Tonnato

» zu den Nährwert-Angaben

1 Getrocknete Tomaten in Kräuteröl 
314 ml

2 Antipastissimo Superiore in Öl 
Artischockenherzen, Oliven, Cipolle, Kapernäpfel, Champignons und
getrocknete Tomaten. Feinste Zutaten in KRINI®-typischer Qualität
versprechen höchste Gaumenfreuden. 
314 ml

3 Original Borettane Zwiebeln in Weinessig 
314 ml

4 Original Borettane Zwiebeln in Aceto Balsamico 
Der Balsamessig gibt diesen ohnehin schon sehr schmackhaften
Zwiebelchen die besondere Note. Verfeinern Sie doch mal mit dem
Aufguss Ihr Salatdressing. 
314 ml

5 Artischockenherzen in Kräuteröl 
Ein Genuss aus Apulien vom ersten bis zum letzten Stück 
314 ml

6 Artischockenherzen in Wasser 
314 ml

7 Geviertelte Artischockenherzen, naturell 
aus Apulien 
212 ml

8 Aglio alla Siciliana Knoblauch-Antipasto 
212 ml

9 Aglio al naturale Knoblauchzehen naturell 
212 ml

10 Peperoni Grigliati (Gegrillte Paprika in Öl) 
314 ml

» zu den Nährwert-Angaben

1 Gigantes Pikant 
Griechische Vorspeise aus Riesenbohnen in pikanter
Tomatenzubereitung 
330 ml

2 Dolmadakia Griechische Weinblätter mit Reis gefüllt 
"Dolmadakia" dürfen auf keiner griechischen Vorspeisenplatte fehlen.
Köstlich und servierfertig! Praktisch mit Pull-Ring-Verschluß! (kein
Dosenöffner nötig!) 
200 g

3 Gigantes Weiße Riesenbohnen in delikater Tomatensauce 
Bissfeste Bohnen in schmackhafter Tomatenzubereitung, warm oder kalt ein
Genuß. 
Praktisch mit Pull-Ring-Verschluß! (kein Dosenöffner nötig!) 
200 g

» zu den Nährwert-Angaben

1 Ajvar extra scharf 
Köstliche Gemüsezubereitung 
370 ml

2 Ajvar würzig mild 
Köstliche Gemüsezubereitung 
370 ml

3 Ajvar würzig mild 
Köstliche Gemüsezubereitung 
212 ml

4 Ajvar extra scharf 
Köstliche Gemüsezubereitung 
212 ml

5 Aglio-Olio & Peperoncino 
Zubereitung aus Knoblauch & Chili 
212 ml 
Ein wirklich "scharfes" Trendprodukt zu Pasta, oder zum Verfeinern von
Saucen und Marinaden.

6 Crema di Pomodori Secchi 
Getrocknete Tomaten streichfähig zubereitet 
212 ml

7 Korfu-Dip 
Aus Paprika, baumgereiften Oliven, Feta, ... - schön pikant 
212 ml

8 Paprika-Käse-Dip 
Mit original griechischem Feta- und Mizithrakäse - leicht pikant 
212 ml

9 Bruschetta Pomodoro 
Köstliche Tomatenzubereitung 
Hausgemacht auf kalabresische Art aus frischen Zutaten. 
Köstlich in Verbindung mit: geröstetem Weissbrot, KRINI®-(Bio)Pasta,
Pizza, Saucen, Fleisch- und Fischgerichten. 
370 ml

10 Paprika Bruschetta 
Aus geröstetem Paprika, grobstückig 
212 ml

11 Gemüse Bruschetta 
Zubereitung aus Paprika, Zucchini und Aubergine 
212 ml

12 Steinpilz Bruschetta 
Köstliche Steinpilzzubereitung 
212 ml

» zu den Nährwert-Angaben

1 Pesto Rosso 
mit getrockneten Tomaten und frischem Basilikum - servierfertig. 
212 ml

2 Pesto Genovese 
Mind. 70% (!) frischer Basilikum. Schon lange nicht mehr nur ein
Trendprodukt. 
212 ml

3 Basilikum-Creme 
156 ml

4 Grüne Olivencreme 
Köstlich auf geröstetem Brot & Pizza. 
Als Dip oder zum Verfeinern von Saucen & Dressings! 
156 ml

5 Schwarze Olivencreme 
Aus baumgereiften (nicht geschwärzten) Oliven. 
Als Aufstrich, Dip oder zum Verfeinern. 
156 ml

» zu den Nährwert-Angaben

1 Tomatensauce "Sugo casalingo" 
720 ml 
Perfekt nicht nur zu Pasta, sondern auch als Saucenbasis für Fleisch-
und Fischgerichte.

2 Sugo al Basilico fresco (Tomatensauce mit frischem Basilikum) 
390 ml 
Eine Tomatensauce für höchste Ansprüche aus grob geschnittenen San
Marzano Tomaten, frischem Basilikum, nativem Olivenöl extra, Kräutern
und Gewürzen. Basta!

3 Sugo all`Arrabbiata (Scharfe Tomatensauce) 
390 ml 
Feurig-scharf, aber immer noch tomatig-ausgewogen!

» zu den Nährwert-Angaben

1 Sonnenblumenkerne 
gesalzen & geröstet 
100g 
Gesunder Knabberspaß in beispielhafter Qualität

2 Kürbiskerne 
gesalzen & geröstet 
100 g 
Gesunder Knabberspaß in beispielhafter Qualität

3 Grissini "del Fornaio" 
Grissini "del Fornaio" von KRINI® werden aus besten Zutaten (u.a. extra
natives Olivenöl) auf traditionelle Weise hergestellt. Ungefähr 18 cm
lang (oder kurz) sind diese köstlichen Brotstangen nahezu unverzichtbar
als/zu:

Kalten & warmen Antipasti
sämtlichen Wurst- und Schinkensorten
eigentlich jedem Käse
Suppeneinlage
Blattsalaten (statt Croutons)
einem kräftigen Glas Wein
oder einfach zwischendurch als Knabbergebäck

Grissini "del Fornaio" von KRINI® schmecken so "brotig", man könnte
meinen, der Bäcker hätte sie eben aus dem Ofen genommen. Und
damit keine kulinarische Langeweile aufkommt, gibt es sie in
zahlreichen Geschmacksrichtungen.

4 Vollnuß-Riegel 
Nur ausgesuchte, ganze Nüsse, bzw. Kerne werden für die neuen
Vollnuss-Riegel à 40 g verarbeitet. Eine leckere und dabei gesunde
Alternative zu den vermeintlichen Gesundheitsnacks. 
Mit den 4 Varianten Nussmix, Pistazie, Cashew und Mandel bleiben keine
Wünsche offen.

5 Luxus Sesam-Pasteli 
50 g Riegel 
Dieser Snack besteht aus 2 Blättchen und sticht so manchen Müsli-Riegel
aus. Fein geröstete Sesamkörner und Honigsirup werden zu 2 köstlichen
"Plättchen" verarbeitet. Die gesunde Alternative zu manch bekannten
Snack-Riegel.

6 Cantuccini originali di Toscana 
Feines Mandelgebäck aus der Toskana 
200 g 
Mit Butter & Honig und 25% Mandeln. 
Ofenfrisch verpackt in 2 Aromabeuteln à 100g.

7 Schoko Cantuccini 
Feines Gebäck mit Schokolade aus der Toskana 
200 g 
Mit Butter & Honig und 20% Schokolade. 
Ofenfrisch verpackt in 2 Aromabeuteln à 100g.

8 Amarettini (Makronen) 
100 g 
Fast zu lecker, um sie sich für den Espresso, Cappuccino, ... aufzusparen!

» zu den Nährwert-Angaben

1 Wachtelbohnen 
425 ml

2 Weiße Riesenbohnen 
425 ml

3 Kidney Bohnen 
425 ml

4 Kichererbsen 
425 & 850 ml

5 Weiße Langbohnen 
425 ml

6 Baked Beans 
425 ml

7 Hülsenfrüchte Potpourri 
425 ml

8 Chilli Bohnen 
425 ml

» zu den Nährwert-Angaben

1 Kretisches Natives Olivenöl extra 
g.U. steht für geschützte Ursprungsbezeichnung, Kolymbari/Chania,
Kreta. 
Sorte "Koroneiki" 
 
In Duft und Geschmack ist dieses Ausnahmeerzeugnisse kaum zu
übertreffen. Kaltextrahiert. 500 ml-Dorica-Flasche.

2 Griechisches Natives Olivenöl extra Sorte Tsounato 
250 & 500 ml 
Ein Olivenöl höchster Qualität aus nur einer (!) Sorte Oliven, die
"Tsounato" heißt und spät geerntet wird. 
Durch seinen fruchtig-lieblichen Geschmack und blumigen Duft spricht
es auch Verbraucher an, die Olivenöl eher skeptisch gegenüber stehen.

3 Griechische Würzöl-Spezialität mit Kräutern & Gewürzen 
250 ml 
Mit original kretischer Kräuter- und Gewürzmischung aus Oregano, Zimt,
getrockneten Karotten, Senfkörner, Chilli etc. zum Nachfüllen geeignet
(!) Von der Fachjury der Anuga zu den Top-Innovationen 2003 gewählt.

4 Italienisches Olivenöl nativ extra 
(extra vergine) 
250 & 500 ml 
Hergestellt in der Toskana aus 100% (!) italienischen Oliven

5 Crema Balsamica 
Raffinierte Zubereitung aus Balsamessig & Traubenmost in den
Geschmacksrichtungen: Classica, Waldfrüchte 
150 ml 
Classica ist auch in 250 ml erhältlich

6 Aceto di Vino Bianco 
Italienischer Weißweinessig 
500 ml

7 Aceto di Vino Rosso 
Italienischer Rotweinessig 
500 ml

8 Aceto Balsamico di Modena (Balsamessig) 
250 & 500 ml 
Ausgewogen und weich im Geschmack. Erst kürzlich zum Testsieger von der
Zeitschrift LISA gekürt

9 Condimento Balsamico Bianco 
250 ml 
Edles Würzmittel aus Weißweinessig mit Trebbiano-Traubenmost 
Fruchtig-mild mit feiner Säure

10 "Balsametto" Condimento Nero (Balsamessig) 
250 ml 
Würzmittel aus Weinessig mit feinem Traubenmost

» zu den Nährwert-Angaben

1 Fussili (Spiralen) 
500 g 
Fussili Tricolore (Spiralen) 
500 g

2 Farfalle (Schmetterlinge) 
500 g 
Farfalle Tricolore (Schmetterlinge) 
500 g

3 Conchiglie (Muscheln) 
500 g 
Conchiglie Tricolore (Muscheln) 
500 g

4 Penne Rigati (Rohrnudeln, schräg) 
500 g 
Penne Rigati Tricolore (Rohrnudeln, schräg) 
500 g 
Rigati (Rohrnudeln, gerade) 
500 g 
Rigati Tricolore (Rohrnudeln, gerade) 
500 g

5 Ruote (Rädchen) 
500 g 
Ruote Tricolore (Rädchen) 
500 g

6 Cavatapi (Hörnchen) 
500 g

7 Spaghetti (kurz) 
500g 
Spaghetti Tricolore (kurz) 
500g

8 Tagliatelle (Nester, weiß) 
500 g 
Tagliatelle Verde (Nester mit Spinat) 
500 g 
Tagliatelle Tricolore 
500 g

9 Lasagne bianche (weiß) 
250 g

10 Kritharaki-Nudeln 
500 g 
Als Beilage zu unzähligen Gerichten und auch als Suppeneinlage.
Besonders bei Kindern und Senioren beliebt. Mit Kochrezept auf jeder
Packung.

» zu den Nährwert-Angaben

1 Maisgrieß (orig. Polenta) 
500 g

2 Wachtelbohnen 
500 g

3 Minestrone-Mischung (verschiedene Hülsenfrüchte) 
500 g

4 Rote Linsen, geschält 
500 g

5 Maiskörner (für Popcorn) 
500 g

6 Weizengrütze (Boulgour) 
500 g

7 Kichererbsen  
500 g

8 Kidney Bohnen 
500 g

9 Weiße Langbohnen (für Bohneneintopf) 
500 g

10 Hartweizengrieß (Couscous) 
500 g

11 Weiße Riesenbohnen (für Bohnensalat) 
500 g

  

 

 

 

 

 

Noch bevor Sie probieren, werden Sie am Duft und Anblick die Premiumqualität erkennen. Praktisch mit Pull-Ring-Verschluß! (kein Dosenöffner nötig!)

 

 

Hergestellt aus 100% bestem Hartweizengriess eine Mischung aus kanadischem und italienischem Hartweizengriess und alpinem Quellwasser, besticht die
KRINI®Pasta durch eine goldgelbe Farbe (mancher denkt es wären Eierteigwaren) und beste Kocheigenschaften. Übrigens stellen wir sukzessive (wo
möglich) auf die begehrte "Bronzequalitäten" mit ihrer rauen Oberfläche um, welche die Sauce besser hält. Zusätzlich verarbeitetes Tomaten- und
Spinatpulver (daher Tricolore) bringen Farbe auf den Teller.

 

Ein extrabreites Sortiment nicht nur für den ernährungsbewußten Verbraucher, sondern auch für jene, die Spaß an der Zubereitung haben.
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